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Fan kodi Fan nomi

SUNK1104
SXT1104
SFIZ1104
SOM1104
SMKG1106

Umumiy va noorganik kimyo
Xorijiy tiI
Fizika
Oliy matematika,
Muhandislik va kompyuter grafikasi

Kredit miqdori

4
4
4
4
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Fan kodi Fan nomi

SO’RT1204
SUNK1204
SXT1204
SFIZ1204
SOM1204
SO’EYT1204

О‘zbek (rus) tili
Umumiy va noorganik kimyo 
Xorijiy til
Fizika 
Oliy matematikai
О‘zbekistonning eng yangi tarixi

Kredit miqdori

4
4
4
4
4
4
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Fan kodi Fan nomi

SDIN2304
STTAT2306
SOK2304
SBIK2306
SChSG2304

Dinshunoslik
Texnik tizimlarda axborot texnologiyalari
Organik kimyo
Biokimyo
Ishlab chiqarishda sanitariya va gigiyena

Kredit miqdori

4
6
4
6
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Fan kodi Fan nomi

SAK2406
SMIK2406
SOOX2406
SOOK2406

Analitik kimyo
Mikrobilogiya
Oziq-ovqat xomashyosi
Oziq-ovqat kimyosi

Kredit miqdori

6
6
6
6

SBIO1104 Biologiya 4

4
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Fan kodi Fan nomi

SMS3504
SOOTA3506

Metrologiya va standartlashtirish
Oziq-ovqat xavsizligi asoslari

Kredit miqdori

4
6
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Fan kodi Fan nomi

SFAL3604
SOOK3606
SOOQ3604

Falsafa
Oziq-ovqat kontaminantlari
Oziq-ovqat qo'shimchalari

Kredit miqdori

4
6
4
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Fan kodi Fan nomi

SEKO4704
SATJQ4706

Ekologiya
Asosiy texnologik jarayon va qurilmalar

Kredit miqdori

4
6
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Fan kodi Fan nomi

SSIM4804
SIChJM4806

Soha iqtisodiyoti va menejmenti
Ishlab chiqarish jarayonlarini modellashtirish va avtomatlashtirish

Kredit miqdori

4
6

Tanlov fanlar

SAIN3504/ An'anaviy va innovatsion nutritsiologiya/ 4
SOOMT3504 Oziq-ovqat mahsulotlar tahlili 4

SSXOT3604
SBOOX3604

Sog'lom va xavfsiz ovqatlanishni tashkil etish/
Biologik oziq-ovqat xavfsizligi

4

Tanlov fanlar

SYTO'R3602 Yangi tahrirdagi O‘zbekiston Respublikasi Konstitutsiyasi 2

SOISA4704/ Oziq-ovqat mahsulotlarini identifikatsiyalash va soxtaligini aniqlash/ 4
Tanlov fanlar

SOSMH4704 Oziq-ovqat siyosati va meyoriy hujjatlari 4
SOOMR4804/
SFKTU4804

Oziq-ovqat mahsulotlarini reologiyasi./
Fizik kimyoviy tahlil usullari 4

Tanlov fanlar
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SOF3504
SOOXA3506

Ovqatlanish fiziologiyasi
Oziq-ovqat xavsizligi asoslari

4
6

SOFTQ4705/
SOMZT4705

Oziq-ovqat mahsulotlarini fizik-kimyoviy tadqiq qilish usullari/
Oziq-ovqat mahsulotlarini zamonaviy tahlil usullari 5

SOOK4704/
SOOB4704

Oziq-ovqat biotexnologiyasi/
Oziq-ovqat biokimyosi 4

SATJQ4701 Asosiy texnologik jarayon va qurilmalar (kurs loyihasi) 1

SOQST4804/
SFKTU4804

Havfsiz oziq-ovqat texnologiyasi/
Oziq-ovqat mahsulotlarni mikrobiologik xavfsizligi 4
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Fan kodi Fan nomi

FAL3504
OOXA3506

Falsafa
Oziq-ovqat xavsizligi asoslari

Kredit miqdori

4
6

10
-s

em
es

tr

Fan kodi Fan nomi

SXFX5104 Hayot faoliyati havfsizligi

Kredit miqdori

4

Tanlov fanlar

SXOT3504/
BOOX3504

Sog'lom va xavfsiz ovqatlanishni tashkil etish/
Biologik oziq-ovqat xavfsizligi

4

OISA3504/
OSMH3504

Oziq-ovqat mahsulotlarini identifikatsiyalash va soxtaligini aniqlash /
Oziq-ovqat siyosati va meyoriy hujjatlari

4
4

SKMST5104/
SSAFO5104

Konserva mahsulotlari sifat tahlili va standartlari/
Sut va uning alternativlari asosida funksional oziq-ovqat mahsulotlari

4

Tanlov fanlar

SGAFO5104/
SGBXO5104

Go‘sht o'rnini bosuvchi funksional oziq-ovqat texnologiyasi./
Go‘sht o'rnini bosuvchi xomashyolari asosida funksional oziq-ovqat texnologiyasi.

4
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OOK3506
OOQ3504

Oziq-ovqat kontaminantlari
Oziq-ovqat qo'shimchalari 

6
4

YO'RK3502 Yangi tahrirdagi O‘zbekiston Respublikasi Konstitutsiyasi 2



O‘rganish natijalari:

Ishlab chiqarilayotgan va Respublikamiz hududiga olib kirib kelinayotgan oziq-ovqat mahsulotlarini xavfsiz va inson salomatliga
foydali ta’sir ko‘rsata oladigan xususiyatlarini ochib berish hamda oziq-ovqat tovorshunosligiga asoslangan holda tavsiflangan har bir
oziq-ovqat mahsulot turlari bo‘yicha me’yoriy hujjatlar orqali baholay olish bilim ko‘nikmalarini tushuntira oladi;

A1

Bilim va tushunchalar

Kimyoviy reaksiyalar tamoyillarini, kimyoviy kinetikasini, organik va noorganik birikmalarning tuzilishini, stereokimyo
asoslarini tavsiflay oladi;  sohada texnologik jarayonlari va qurilmalarini  qо‘llanilishini tushuntira oladi;

A2

Oziq-ovqat mahsulotlarini ishlab chiqarishda ishlatiladigan xom ashyolarining tasnifi, turlari va kimyoviy tarkibi bilan
tanitish, oziq-ovqat xom ashyolarining texnologik jarayonlari ta’sirida o’zgarishi, xomashyo sifatini saqlab qolish usullari
hamda uzoq muddatga saqlashdagi chora-tadbirlari haqida tushunchalarini tavsiflay oladi;

A3

Oziq – ovqat xavfini yuzaga keltiruvchi kontaminantlar, ularning turlari haqida, oziq – ovqat xomashyosi va mahsulotlari
tarkibidagi kimyoviy va biologik yot jinsli moddalar, oziq- ovqat qo‘shimchalari, GMO lar orqali kelib chiqadigan oziq –
ovqat xavfi. Ularni oldini olish va kamaytirish chora – tadbirlarini ishlab chiqish  malakasiga ega;

A4

Texnologik tahlil

Mаhsulоt ishlаb chiqаrish tехnоlоgiyasi, uning bоsqichlаridа bo’lаyotgаn o’zgаrishlаrni baholash, eksperimental,
analitik va raqamli usullarni qo'llash, oziq-ovqat ishlab chiqarish texnologiyalarini (mahsulot turlari) tushuntirish
qobiliyatiga ega;

B1

Muhandislik va oziq-ovqat xavfsizlik muammolarni aniqlash, shakllantirish va hal qila oladi, o'z bilim va tushunchalarini
muhandislik va xavfsizilik tahliliga qo'llay oladi, usullar va oziq-ovqat sanoati jihozlarni tanlash, qishlоq хo’jаlik
хоmаshyosiga хаvfsiz tехnоlоgiya аsоsidа birlаmchi ishlоv bеrish vа chuqur qаytа ishlаsh bosqichlarini tushuna oladi;

B2

Xavfsizlik talablari va texnologiyalarning inson salomatligiga ta'sirini hisobga olish, sintetik  oziq-ovqat  mahsulotlari,  
ularni qadoqlash-o’rash va xavfsizlantirish usullarini tanlash va qo'llash, texnologik parametrlar va jihozlarni tanlash,
ishlab chiqarish jarayonlarda modellashtirishni qo'llash qobiliyatlariga ega;

B3

Texnologik dizayn

Ma’lumotlar bazalari va boshqa axborot manbalarida zamonaviy texnologiya va uskunalar hamda innovatsiyalari
haqida kerakli kasbiy va ilmiy ma’lumotlarni, oziq-ovqat sanoatining ilm-fan yutuqlarini topa oladi,  оziq-оvqаt
mаhsulоtlаrigа tаshqаridаn хаvf tug’dirаdigаn оmillаr aniqlay oladi, хоm аshyolаrni еtishtirishdа o’simliklаr himоyasi
uchun qo’llаnilаdigаn kimyoviy mоddаlаrning turlаrini tushuntira oladi;

D1

Oziq-ovqat sanoatida uchraydigan mikrооrgаnizm turlаri vа ulаrni fаоliyati nаtijаsidа hоsil bo’lаdigаn tоksik
mоddаlаrning turlаrini aniqlay olish, oziq-ovqat texnologiyalarni rivojlantirish uchun zarur shart-sharoitlarni ishlab
chiqish uchun raqamli modellashtirish usullarini tahlil qilish va ulardan foydalanish qobiliyatiga ega;

D2

D3

Oziq-ovqat sifati va xavfsizlik ko’rsatkichlarini aniqlash laboratoriya va ishlab chiqarish uskunalarini tanlash, qo'llash va
boshqarish, xavfsizlik tahlilini amalga oshirish;

E1

Oziq-ovqat ishlab chiqarishdagi muammolarni hal qilishda nazariy va amaliy bilimlardan foydalanish, sifatli va xavfsiz
oziq-ovqat mahsulotlarini ishlab chiqarishda optimal tizimlarni tanlash, oziq-ovqat  mahsulotlarning texnologik
liniyalarini loyihalash qobiliyatiga ega:

E2

Oziq - ovqat xomashyosi va mahsulotlari tarkibidagi kimyoviy tabiatli yot jinsli moddalar (og‘ir metallar, pestidsidlar,
dioksinlar, nitrobirikmalar, radionuklidlar va x.k) ni aniqlab, natijalarni tahlil qila oladi;

E3

Oziq - ovqat xomashyosi va mahsulotlaritarkibidagi biologik tabiatli yot jinsli moddalar (bаkteriyalar, viruslar, mog‘orlar
va x.k) larni oziq – ovqat mahsulotlari tarkibidagi ruxsat etilgan miqdorini aniqlash va ularni me’yoriy xujjatlar asosida
nazorat qila oladi;

E4

Tadqiqot

Amaliy tadbirlar 

OZIQ-OVQAT TEXNOLOGIYASI (OZIQ-OVQAT XAVFSIZLIGI)

Belgilangan texnik, iqtisodiy va ekologik talablarga javob beradigan loyihalarni ishlab chiqish va amalga oshirishda oziq-
ovqat xavfsizligi va texnologiyasi bo’yicha bilim va tushunchalarni qo'llay oladi;

Oziq-оvqаt хоm аshyosi vа tаyyor mаhsulоtlаrning аniqlаngаn  хаvfsizlik mеzоnlаri  ko’rsаtkichlаri vа ulаrni nаzоrаt
qilish tizimini, qo’llаnilаdigаn fizik-kimyoviy usullаrini bеlgilаsh, eksprеss usullаrini bаrpо etish vа оlingаn nаzоrаt  
ko’rsаtgichlаrni to’g’ri tахlil qilishni tushuntira oladi.

A5 Oziq-ovqat xavfsizligining boshqa fanlar (Oziq-ovqat xavfsizligi asoslari, Oziq-ovqat mahsulotlarini sertifikatlashtirish va
xavfsizlik mezonlari, Oziq-ovqat mahsulotlarining texnologik, medik-toksikologik va standart ko’rsatkichlarini nazorat
qilish, Oziq-ovqat siyoasti va meyyoriy hujjatlari, Soha korxonalarini loyihalash asoslarini) bilan aloqasini tushuntira
oladi;

A6

Oziq-ovqat sаnоаti kоrhоnаlаridа qo’llаnilаdigаn ilg’оr tеxnоlоgik jаrаyonlаrini tushuntira oladi, ishlab chiqarish
liniyalarni joylashtirish holatlari, korxonalarni bosh rejalarini tuzish, mos uskunlar tanlash va hisobi, xom-ashyo va
tayyor mahsulotlar hisobini qo'llay oladi.

C1

C2

Kerakli tajribalarni rejalashtirish va o'tkazish, ularning ma'lumotlarini baholash va xulosalar chiqarish; oziq-ovqat
korxonalarida aniq muammolarni aniqlash va hal qilish; tegishli analitik asboblarni tanlash, oziq-ovqat sanoati
uskunalaridan foydalanish qobiliyatiga ega.

F1

F2

F3

F4

F5

Shaxsiy ko’nikmalar

Mustaqil va jamoada samarali ishlash, jamoada va tipik va atipik vaziyatlarda ishlash qobiliyatiga ega;

Muhandislik va texnologiya jamiyati va keng jamoatchilik bilan ona tilida va chet tilida muloqot qila oladi va gumanitar,
ijtimoiy, oziq-ovqat sifati va xavfsizligi va texnologiya tushunchalarini tushuntirish qobiliyatiga ega;

Texnologik va muhandislik yechimlarini hamda Oziq – ovqat xavfsizligini aniqlash metodlari va ularni nazorat qilishda
milliy va xalqaro me’yoriy xujjatlardan foydalanish, ular bilan ishlash ko’nikmalarini tushuntira oladi, kasbiy etika va
texnologik muhandislik faoliyati normalariga rioya qiladi, Oziq-ovqat sifati va xavfsizligi uchun mas'uliyatni o'z
zimmasiga olish qobiliyatiga ega bo'ladi;

Tadbirkorlik qobiliyatlari, turli sanoat korxonalarini boshqarish, rivojlanish xususiyatlarini tushuntira oladi;

Mustaqil, uzluksiz ta'lim bilan shug'ullanish, texnologik taraqqiyot bilan birga takomillashish qobiliyatiga ega.


