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Zamonaviy fizik-kimyoviy tahlil usullari
Fanning gisqacha bayoni: Magistratura yo*‘nalishida o*qgitiladigan “Don biokimyosi” fani dasturi, don va
donni gayta ishlash mahsulotlarida bo*ladigan turli xil biokimyoviy jarayonlarning ahamiyati va mohiyati,
donlarning pishib yetilishida va ularni saglashda, un va yorma olishda hamda non tayyorlashning turli
bosgichlarida biokimyoviy jarayonlar to’g’risida ma’lumotga ega bo’ladi

Fanning magsad - talabalarda don va donni gayta ishlash mahsulotlarida bo*ladigan turli xil
biokimyoviy jarayonlarning ahamiyati va mohiyatini o‘rganishdan iborat. Donlarning pishib yetilishida
va ularni saglashda, un va yorma olishda hamda non tayyorlashning turli bosqgichlarida biokimyoviy
jarayonlarni chuqur o*rganish, ularning sifatini oshirish va ishlab chigarishda bo*ladigan nobudgarchilikni
kamaytirish asosini o‘rgatishdan iborat.

Fanning vazifasi — don va don mahsulotlarini ishlab chigarish texnologiyasidagi ilm fan, texnika

yutuglari, hozirgi vaqtda tarmogning muhim vazifalari don mahsulotlarining tuzilishi, gayta ishlashni
turlari, sifat ko‘rsatkichlarini yaxshilash, me’yorlari hagidagi nazariy bilimlarni amalda tadbiq eta
oladigan va muammolarini o‘rgatishdan iborat

Fan yakunida talabalar quyidagi malaka va ko‘nikmalarga ega bo‘lishadi:

Fanni o‘zlashtirish natijasida talaba:
— don va uruglarning tuzilishi va kimyoviy tarkibi, donlarning yetilishi va unib chiqishidagi

biokimyoviy jarayonlar, don tarkibidagi namlik, donning nordonligi, donni nafas olishi, nugsonli
donlar, un va yorma olish uchun qayta ishlangan donlarning kimyoviy tarkibini o‘zgarishi,
non, makaron, gandolat uchun ishlatiladigan unda kechadigan biokimyoviy jarayonlar, saglashda
unda va yormada kechadigan biokimyoviy jarayonlar, boshga o‘simlik urug‘larida kechadigan
biokimyoviy jarayonlar, bo’yovchi moddalar, don va don mahsulotlari tarkibidagi lipidlar hamda
bo*yovchi moddalar, don tarkibidagi vitaminlar hagida tasavvurga ega bo’lishi ;

— mazkur kursni tugatgan talabalar sedimentlangan cho‘kma bo‘yicha bug‘doy donining kuchini
aniglash, dondagi kraxmal miqdorini aniglash, ho‘l kleykovina miqgdorini va sifatini aniglash,
donlarning kislotaliligini aniglash, donlarning zararkundalar bilan zararlanganligini kimyoviy
usulda aniglash, bug‘doy donining sifat ko‘rsatkichlarini aniglash, javdar nonining sifat



ko‘rsatkichlarini aniqlash, yorma sifatini aniqlash, arpa va javdar solodi turlarini o’rganish va
sifatini baholash bilishi va ulardan foydalana olishi;

talaba ishlab chigarilayotgan don, un, yorma mahsulotlarini ularni aniq ishlab chigarishda
ro’y berayotgan biokimyoviy jarayonlarni e’tiborga olgan holda texnologiylarni samarali
tashkil gilish ko*nikmalariga ega bo‘lishi kerak

Ma’ruza mashg’ulotlari

Ma’ruza mashg’ulotlari nazariy bilimlar, amaliy ko‘nikmalar orgali, texnik va texnologik jarayonlarni
gonuniyatlariga nisbatan uslubiy va ilmiy yondoshuv hamda ilmiy dunyogarashni shakllantirishdan
iborat. Ma’ruza mashg’ulotlari katta sig’imli, multimedia qurilmalari bilan jihozlangan o’quv
auditoriyalarida olib boriladi.
Laboratoriya mashg’ulotlar

Laboratoriya mashg’ulotlar kimyo laboratoriya jihozlari bilan taminlangan ilmiy laboratoriya
honasida olib boriladi. Har bir laboratoriya mashg’ulotlarini magistr o’zi shaxsan bajaradi. Olingan
natijalarni umumlashtirib hisobot yozadi. Har bir guruhga alohida laboratoriya mashg’ulotlari olib
boriladi.
Mustaqil ta’lim

Mustaqil o“zlashtiriladigan mavzular bo‘yicha magistrlar tomonidan tagdimotlar, har bir magistr
pedogogik mahoratini oshirish uchun mustaqil ma’ruza yoki amaliy mashg’ulotlarida gatnashadi,
mustaqil ish mavzulari bo’yicha tagdimotlar tayyorlanadi.
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uruglarning tuzilishi va kimyoviy tarkibi.
Sedimentlangan cho‘kma bo‘yicha bug*‘doy
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donining kuchini aniglash.

3 Donlarning vyetilishi va unib chigishidagi 2 8
biokimyoviy jarayonlar.

4 | Dondagi kraxmal migdorini aniglash. 4

5 | Don tarkibidagi namlik, donning nordonligi. 4 8
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8 | Donlarning kislotaliligini aniglash. 4

9 | Nugsonli donlar. 2 12
Donlarning zararkundalar bilan zararlanganligini

10 : . . 6
kimyoviy usulda aniglash.
Un va yorma olish uchun qayta ishlangan
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donlarning kimyoviy tarkibini o‘zgarishi.
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Non, makaron, gandolat uchun ishlatiladigan
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unda kechadigan biokimyoviy jarayonlar
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Saglashda wunda va yormada kechadigan

15 1 . 2 12
biokimyoviy jarayonlar.

16 | Yorma sifatini aniglash. 4




Boshga o‘simlik urug‘larida kechadigan 2 8

17 . o
biokimyoviy jarayonlar.
18 Arpa va javdar solodi turlarini o’rganish va sifatini 6
baholash.
19 Bo’yovchi moddalar. Don va don mahsulotlari 2 10
tarkibidagi lipidlar hamda bo‘yovchi moddalar.
Un zavodlarida un tortish bo‘limida  oralig
20 | mahsulotlarini sifati bo‘yicha saralash jarayonidagi 4
uskunalarni tanlash va hisoblash.
21 | Don tarkibidagi vitaminlar. 2 10
Yorma zavodlarida don tozalash bo‘limida
22 | qo‘llaniladigan barcha uskunalarning belgilangan 4
korxona quvvati bo’yicha tanlash va hisoblash.
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Kontakt soatlari*: mustaqil ta’lim topshiriglarini bajarish, ularni tagdim etish, zarur ma’lumotlar va
turli materiallar bo‘yicha savollarga quyidagi grafik asosida o‘gituvchiga murojat qilishingiz mumkin:

O‘gituvchining F.1.Sh. Kun Vaqt Xona

Prof. G.Z. Djaxangirova Shanba 9:00-12:00 OOMT fakulteti, A.N-
32, 3/208 xona
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