Fanning to’lig nomi: OZIQ-OVQAT TEXNOLOGIYASI ASOSLARI

Fan kodi: OOTA2406 Fanga ajratilgan Davomiyligi: 1 semestr
kreditlar(ECTS): 6
Kafedra: Ozig-ovgat maxsulotlari texnologiyasi
Fan gaysi yo’nalish talabalari uchun:

60710200 Biotexnologiya (mahsulot turlari bo‘yicha)

60720100 Ozig-ovgat texnologiyasi (mahsulot turlari bo‘yicha)

60720200 Yog‘lar, efir moylari va parfyumeriya-kosmetika mahsulotlari
texnologiyasi

60720300 Vinochilik texnologiyasi, bijg‘ish mahsulotlari va alkogolsiz ichimliklar
texnologiyasi

60720400 Konservalash texnologiyasi

60720500 Funksional ovgatlanish va bolalar mahsulotlari texnologiyasi
Fanning ma’ruza o’gituvchisi: Xasanov Abbos Xasanovich
Fanga ajratilgan umumiy | Email: ozigovqat.kafedrasi@mail.ru

soatlar: 180
Fan seminar mashg’ulotlari o’gituvchisi(lari):
Prerekvizitlar: | Tanlov turi: majburiy fan

Fanning gisgacha bayoni: Ozig-ovgat sanoatining muammolari va istigbollarini,
ozig-ovgat sanoati korxonalarining o‘zaro bog‘ligligini, ozig-ovgat mahsulotlari
texnologiyalarining ilmiy asoslarini, ozig-ovgat mahsulotlarining issiglik-fizik xossalarini,
ozig-ovgat mahsulotlariga optimal termik ishlov berishni asoslash mexanizmlarini, ishlab
chigarish chigindilari, asosiy jarayonlarning prinsipial sxemasinitexnologik jarayonlar
to’g’risida tasavvurga ega bo’lishi; yog*, moy, un, yorma, omixta em, non, makaron, gandolat,
vino, pivo, spirt, go‘sht, sut, baliq va konserva mahsulotlari ishlab chigarishning va gayta
ishlashning prinsipial sxemasi, tayyor mahsulotlarga qo‘yiladigan talablarni, bijg‘ish
mahsulotlari va sharobchilik texnologiyasini, bijg‘ish sanoati korxonalari tavsifi va ularning
asosiy va ikkilamchi mahsulotlarini, don mahsulotlarining umumiy texnologiyasini, yog‘-moy
sanoati xom ashyo va mahsulotlarini, distillangan yog* kislotlari va sovun ishlab chigarish
texnologiyalari sxemalari haqgida bilishi va ulardan foydalana olishi

Fanning magsadi: Fanni o’gitishdan magsad-talabalarda ozig-ovgat mahsulotlari ishlab
chigarish korxonalarida xom ashyolaritmr gabul qilish sharoitlarini tushuntirish va ularni qayta
ishlash to tayyor mahsulot xoliga keltirib, iste’molchilarga realizatsiya gilishgacha bo’lgan
jarayonning texnologiyasi hagida, hamda xom ashy ova tayyor mahsulot sifatini nazoratini to’g’ri
olib borishdagi bilim, ko’nikma v amalaka shakllantirishdir.

Fan yakunida talabalar quyidagi malaka va ko’nikmalarga ega bo’lishadi:

- ozig-ovgat sanoatining muammolari va istigbollarini, o0zig-ovgat sanoati
korxonalarining o‘zaro bog‘ligligini, ozig-ovgat mahsulotlari texnologiyalarining ilmiy asoslarini,
ozig-ovgat mahsulotlarining issiqlik-fizik xossalarini, 0zig-ovgat mahsulotlariga optimal termik
ishlov berishni asoslash mexanizmlarini, ishlab chigarish chigindilari, asosiy jarayonlarning
prinsipial sxemasini;

- yog‘, moy, un, yorma, omixta yem, non, makaron, gandolat, vino, pivo, spirt, go‘sht,
sut, balig va konserva mahsulotlari ishlab chigarishning va gayta ishlashning prinsipial sxemasi,
tayyor mahsulotlarga qgo‘yiladigan talablarni, bijg‘ish mahsulotlari va sharobchilik
texnologiyasini, bijg‘ish sanoati korxonalari tavsifi va ularning asosiy va ikkilamchi
mahsulotlarini, don mahsulotlarining umumiy texnologiyasini, yog‘-moy sanoati xom ashyo va
mahsulotlarini, distillangan yog“ kislotalari va sovun ishlab chiqgarish texnologiyalari sxemalari
hagida bilishi va ulardan foydalana olishi;



- don va don mahsulotlari, o‘simlik moylari, go‘sht, sut, balig va konserva mahsulotlari
sifatini nazorat qilish, bijg‘ish mahsulotlari sifatini taxlil gilish, non, makaron va gandolat
mahsulotlari sifatiga qo‘yiladigan talablarni aniglay bilish, ozig-ovqat sanoati chigindilarini gayta
ishlash va ulardan ratsional foydalanish, o‘zining fikr-mulohaza, xulosalarini asosli tarzda aniq
bayon eta olish ko*nikmalariga ega bo‘lishi kerak.

Ma’ruza mashg’ulotlari

Ma’ruza mashg’ulotlari katta sig’imli, multimedia qurilmalari bilan jihozlangan o’quv
auditoriyalarida olib boriladi.

Amaliy mashg’ulotlar

Amaliy mashg’ulotlar multimedia qurilmalari bilan jihozlangan auditoriyada har bir akademik
guruhga alohida o’tiladi. Mashg’ulotlar faol va interfaol usullar yordamida o’tiladi, “Keys-stadi”
texnlogiyasi ishlatiladi. Ko’rgazmali materiallar va axborotlar multimedia qurilmalari yordamida
uzatiladi.

Laboratoriya mashg‘ulotlari.

Laboratoriya mashg‘ulotlari laboratoriya qurilmalari bilan jihozlangan laboratoriya xonalarida
bir akademik guruhchaga bir o‘gituvchi tomonidan o‘tkazilishi lozim. Mashg‘ulotlar faol va
interfaktiv usullar yordamida o‘tilishi, mos ravishda munosib pedagogik va axborot
texnologiyalar qo‘llanilishi magsadga muvofig.

Mustaqil ta’lim Mustaqil o’zlashtiriladigan mavzular bo’yicha talabalar tomonidan tagdimotlar,
guruh bilan ishlanmalar, referatlar tayyorlanadi.

1 | Ozig-ovgat sanoati xomashyolari, ularning
turlari, ishlov berish va gayta ishlashning ilmiy
asoslari

2 | Yog’-moy sanoati xom ashyolari, o’simlik
moylari ishlab chiqgarish texnologiyasi

3 | O*simlik moylarini gayta ishlash texnologiyasi

4 | Qattiq o‘simlik moylari ishlab chiqarish Ba
margarin mahsulotlari assortimentlari

5 | Sovun ishlab chigarish texnologiyasi

6 | Go‘sht va kolbasa mahsulotlari texnologiyasi

7 | Sutni gayta ishlash va sut mahsulotlari
texnologiyasi

8 | Konservalash usullari asoslari va konservalash
mahsulotlari

9 | Don mahsulotlari ishlab chiqgarish
texnologiyasi

10 | Makaron  mahsulotlari  ishlab  chigarish
texnologiyasi

11 | Bijg‘ish  mahsulotlari  va  sharobchilik
texnologiyasi

12 | Etil spirti ishlab chigarish texnologiyasi

Jami: 24 24 24 108
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Kontakt soatlari*: mustaqil ta’lim topshiriglarini bajarish, ularni tagdim etish, zarur ma’lumoitlar
va turli materiallar bo’yicha savollarga quyidagi grafik asosida o’gituvchiga murojaat gilishingiz
mumKkin:



http://www.catalysts.basf.com/
http://www.aocs.org/books/

Ne Kun Vaqt Xona
1 Chorshanba 13.00-15.00 204
2 Shanba 10.00-12.00 204
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