Fanning to’lig nomi: Hayvon xomashyosidan tayorlanadigan ozig-ovgat mahsulotlari
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Fanning gisgacha bayoni: Fanni o’gitishdan magsad, talabalami olgan bilimlari asosida hayvon
xomashyosidan tayorlanadigan ozig-ovgat mahsulotlari sanoati korhonalarida go’llaniladigan ilg’or
tehnologik jarayonlar bilan tanitish. chorvachilik sohasi yetishtirib berayotgan gimmatbaho horn
ashyoni sifatli hayvon va sut maxsulotlariga gayta ishlab halqimiz dasturxoniga etkazib berish

Fanni o'gitishdan asosiy maqgsad, Fanni o’qitishdan magsad, talabalami olgan bilimlari asosida
hayvon xomashyosidan tayorlanadigan ozig-ovgat mahsulotlari sanoati korhonalarida go’llaniladigan
ilg’or tehnologik jarayonlar bilan tanitish. chorvachilik sohasi yetishtirib berayotgan gimmatbaho horn

ashyoni sifatli hayvon va sut maxsulotlariga gayta ishlab halgimiz dasturxoniga etkazib berish.

Fan yakunida talabalar quyidagi malaka va ko’nikmalarga ega bo’lishadi.

Har bir hayvon xomashyosidan tayorlanadigan ozig-ovgat mahsulotlariga go‘yiladigan umumiy
standart talablar va sinov olib borish mumkin bo‘lgan standart talablarni bir-biridan ajrata olish va
sinovlarni to“g‘ri tashkillashtira olish

Ma’ruza mashg’ulotlari

Ma’ruza mashg’ulotlari katta sig’imli, multimedia qurilmalari bilan jihozlangan o’quv auditoriyalarida
olib boriladi.

Amaliy mashg’ulotlar

Amaliy mashg’ulotlar multimedia qurilmalari bilan jihozlangan auditoriyada har bir akademik guruhga
alohida o’tiladi. Mashg’ulotlar faol va interfaol usullar yordamida o’tiladi, “Keys-stadi” texnlogiyasi
ishlatiladi. Ko’rgazmali materiallar va axborotlar multimedia qurilmalari yordamida uzatiladi. Shuningdek,
mavzudan kelib chigib dars mashg’uloti mehmonxonada sayyor dars tarzida olib boriladi.

Laboratoriya mashg’ulotlar
Multimedia qurilmalari bilan jihozlangan auditoriyalarda har bir akademik guruhni ikkiga bolib olib

boriladi

Mustaqil ta’lim

Mustaqil o’zlashtiriladigan mavzular bo’yicha talabalar tomonidan tagdimotlar, guruh bilan ishlanmalar,
sillabuslar tayyorlanadi.



Barcha turdagi hayvonlarning, shu jumladan
yovvoyi hayvonlarning go'shti.

Barcha turdagi parranda go’shtidan tayyorlangan
mahsulotlar.

Balig va balig mahsulotlari

Minerallar bilan boyitilgan hayvon mahsulotlari
Funksional go’sht mahsulotlari ishlab chigish

Sut va sut mahsulotlari, sariyog ', pishloq

Asal va boshga asalarichilik mahsulotlari
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Tuxum va tuxum kukuni
Jami 24 12 12 72
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Kontakt soatlari*: mustaqil ta’lim topshiriglarini bajarish, ularni tagdim etish, zarur ma’lumotlar va turli

materiallar bo‘yicha savollarga quyidagi grafik asosida o*qituvchiga murojaat gilishingiz mumkin:

Ne Kun Vaqgt Xona
1. Seshanba 14.00-16.00 Bosh bino, K3, 311
2. Juma 14.00-16.00 Bosh bino, K3, 311
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